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Porque eres solidario, elige Catalonia
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Celebra la Navidad con nuestros menus para grupos y
protagoniza una accion solidaria con tus companeros de
trabajo, familiares o amigos.

Por cada 10 menus que consumais en nuestros hoteles,
donaremos un menu solidario al comedor social de la
Fundacio Arrels para personas sin hogar.

www.l0Omenuslnavidad.com

Con la colaboracion de:
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MENUS NAVIDAD

PICA PICA
Pernil ibéric i formatge manxego amb pa de vidre i tomaquet
Jamoén ibérico y queso manchego con pan de cristal y tomate

Amanida de ventresca de fonyina, pebrots escalivats i mongetes
fines amb vinagreta de tomaquet

Ensalada con ventresca de atin, pimientos escalibados, judias
finas y vinagreta de tomate

Tallarines de sipia i botifarra del perol amb trinxat de porros i salsa
biscaina

Tallarines de sepia y butifarra del perol con trinxat de puerros y
salsa vizcaina

SEGONS A ESCOLLIR | SEGUNDOS A ESCOGER

Bacalld amb escamarlans, pappardelle de verdures i salsa
flamejada de marisc

Bacalao con cigalas, pappardelle de verduras y salsa flambeada
de marisco

Entrecot de vedella a la brasa amb patata trufada i salsa de foie
Entrecot de ternera a la brasa con patata trufada y salsa de foie

Mar i muntanya de pollastre de corral i gambes amb pastis de
cigrons, xampinyons i espdrrecs de marge

Mar y montana de pollo de corral y gambas con pastel de
garbanzos, champinones y espdrragos trigueros

POSTRE
Postre especial de Nadal
Postre especial de Navidad

CELLER | BODEGA

AigUes minerals

Aguas minerals

Vi blanc Segura Viudas DO Penedés 100% xarel 1o
Vino blanco Segura Viudas DO Penedes 100% xarel.lo
Vinegre Segura Viudas DO Catalunya 100% garnatxa
Vino tinto Segura Viudas DO Catalunya 100% garnacha
Cava Aria Brut Nature

Cava Aria Brut Nature

Cafés espresso Piazza d'Oro i infusions

Cafés espresso Piazza d'Oro e infusiones

Preu per persona | Precio por persona: 40€

Hotel Catalonia Passieg de Grdci
CATALONIA  covodeie: cors Coranes e

e HOTELS & RESORTS

08007 — Barcelona | Tel.: 93 270 27 35
passeigdegracia@cataloniahotfels.com
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MENUS NAVIDAD

PICA PICA

Pernil iberic i formatge manxego amb pa de vidre i tomaquet
Jamoén ibérico y queso manchego con pan de cristal y tomate
Amanida de bacalld fumat i salpicd de musclos amb vinagreta
de pebrot del piquillo

Ensalada de bacalao ahumado, salpicdn de mejillones y
vinagreta de pimiento del piguillo

Caneld de llamantol amb salsa cremosa de ceps
Caneldn de bogavante con salsa cremosa de boletus
Xurros de tofona amb salsa de formatge idiazabal
Churros de trufa con salsa de queso idiazdbal

SEGONS A ESCOLLIR | SEGUNDOS A ESCOGER

Liobarro amb gambes a la planxa, risotto de calamar i oli de
marisc

Lubina con gambas a la plancha, risotto de calamar y aceite de
marisco

Melds de vedella desossada, timbal de patata, foie i ceba
confitada

Meloso de ternera deshuesada, timbal de patata, foie y cebolla
confitada

Magret d’dnec a la brasa amb cruixent de confit d'dnec,
carabassa, chutney de peres i salsa pedro ximenes

Magret de pato a la brasa con crujiente de confit de pato,
calabaza, chutney de peras y salsa Pedro Ximénez

POSTRE
Postre especial de Nadal
Postre especial de Navidad

CELLER | BODEGA

AigUes minerals

Aguas minerals

Vi blanc Segura Viudas DO Penedés 100% xarel 1o
Vino blanco Segura Viudas DO Penedes 100% xarel.lo
Vinegre Segura Viudas DO Catalunya 100% garnatxa
Vino tinto Segura Viudas DO Catalunya 100% garnacha
Cava Aria Brut Nature

Cava Aria Brut Nature

Cafés espresso Piazza d'Oro i infusions

Cafés espresso Piazza d'Oro e infusiones

Preu per persona | Precio por persona: 50€

Hotel Catalonia Passieg de Grdci
CATALONIA  covideie: cors coranes o

e HOTELS & RESORTS

08007 — Barcelona | Tel.: 93 270 27 35
passeigdegracia@cataloniahotfels.com
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MENUS NAVIDAD

PICA PICA

Pernil ibéric i formatge de cabra del pirineu amb pa de vidre i
tomaquet

Jamén ibérico y queso de cabra del pirineo con pan de cristal y
tfomate

Amanida de canonges amb encenalls de foie, pernil d'dnec,
carpaccio de mango i nous

Ensalada de candnigos con virutas de foie, jamdn de pato,
carpaccio de mango y nueces

Gotet de vieires amb cremds de carbassa i escamarlans
Vasito de vieiras con cremoso de calabaza y cigalas
Croquetes de llagostins i rovellons

Croquetas de langostinos y niscalos

SEGONS A ESCOLLIR | SEGUNDOS A ESCOGER

Rémol a la planxa amb carxofes de dues textures i

cloisses amb suc

Rodaballo a la plancha con alcachofas en dos texturas y almejas
en su jugo

Filet de vedella a la brasa amb résti de patates i ceps, salsa
d’escalunyes confitades amb vi negre i farigola

Solomillo de ternera a la brasa con rosti de patatas y boletus,
salsa de chalotas confitadas al vino tinto y fomillo

Espatlla de xai desossada i cuinada a baixa temperatura amb
mussolina de patata violeta i salsa de trompetes de la mort

Espalda de cordero deshuesada y cocinada a baja temperatura
con muselina de patata violeta y salsa de trompetas de la muerte

POSTRE
Postre especial de Nadal
Postre especial de Navidad

CELLER | BODEGA

AigUes minerals

Aguas minerals

Vi blanc Segura Viudas DO Penedés 100% xarel 1o
Vino blanco Segura Viudas DO Penedes 100% xarel.lo
Vinegre Segura Viudas DO Catalunya 100% garnatxa
Vino tinto Segura Viudas DO Catalunya 100% garnacha
Cava Aria Brut Nature

Cava Aria Brut Nature

Cafés espresso Piazza d'Oro i infusions

Cafés espresso Piazza d'Oro e infusiones

Preu per persona | Precio por persona: 60€

Hotel Catalonia Passieg de Grdci
CATALONIA  covideie: cors coranes o

e HOTELS & RESORTS

08007 — Barcelona | Tel.: 93 270 27 35
passeigdegracia@cataloniahotfels.com




